CANTINE

Lo CILZT

Nos plats sont élaborés a base de produits frais et de saison. Nos suggestions sont amenées a changer trés
réguliérement, elles sont donc proposées en quantité limitée et peuvent étre remplacées quotidiennement par
d'autres suggestions. Bon appétit!

ENTREES

1,7,8,12
Salade de tomates a I'ancienne / fraises / burrata luxembourgeoise /

infusion d'huile / tempura de basilic /crumble de parmesan

1,4,10,12
Saumon label rouge en gravlax parfumé a la betterave / tomates bloody mary /
caramel de vinaigre
1,12
Carpaccio "Harry's Bar" /roquette / parmesan / olives tagache
3,712

Filet pur de beeuf grillé / frites fraiches maison / poélée de légumes printaniers
Sauce maison au choix: champignons, poivre ou roquefort

1,3,4,12

Espadon a la plancha (300g) / taboulet libanais / béarnaise au plancton marin

A . < . . . . 1’7’8‘12
Supréme de volaille au fromage de chévre et noix / jambon serrano / riz basmati /

confiture a I'oignon / sauce au miel d'acacia

A . N . - . 1,3,7,12
Escalope de veau a la Grenobloise / supréme de citron / ciprons / purée de pommes

de terre / jus de romarin

3,10, 12
Steak tartare (200g) / frites maison / salade

GOURMANDISES

Dame blanche / chocolat Valrhona /créme montée

3.7
Tiramisu en soufflé / glace café

3,78
Soupe de fruits rouges a la verveine / glace pistache

1,3,7.8
Autour de la péche et I'abricot

1,378
Tarte au chocolat / sorbet fruit de la passion

1,378

Napolitain de chou-fleur et chocolat blanc
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. MAKE LIFE TASTY
Bib Gourmand



