
1: Céréales/Gluten 5: Arachide

6: Soja

7: Lait

8: Fruits à coques

9: Céleri

10: Mourtarde

11: Sésame

12: Sulfites

13: Lupin

14: Mollusques2: Crustacés

3: Oeufs

4: Poisson

En cas d'allergies, merci d'en informer le personnel de salle

 

Bon appétit!

(entrée/plat/gourmandise au choix)

 

Pour commencer, nos 3 mises en bouche du moment

LES ALLERGENES

L E S  E N T R É E S

M E N U  B I B  G O U R M A N D

Suivez-nous sur Facebook : https://www.facebook.com/LeChatelet

Retrouvez nos menus sur notre site web: https://www.chatelet.lu/

 Panna cotta d'asperges croquantes /copeaux de pata negra / parmesan
1,7,8 

3 9 , 00 €

Tagliatelles d'encornet à la puttanesca / crumble d'olives noires / câpres frits
1,2,8 

L E S  P L A T S

L E S  G O U R M A N D I S E S

Canette rosée laquée au miel / sauce sangria / mousseline pomme-gingembre / pêche poêlée

Pavé de cabillaud lardé au chorizo / mousseline de cocos de Paimpol / huile de chorizo      

1,6,8,12

1,4,8,12 

Tiramisu en soufflé / glace café

Napolitain de chou-fleur et chocolat blanc

3,7

1,3,7,8

ACCORD METS-VINS / 3 verres / 25,00€ par personne

 


